
Fermentacja w kontrolowanej 
temperaturze w stali nierdzewnej.

Wino o czystym, rześkim 
charakterze z nutami cytrusów, 
jabłek i delikatnej mineralności. 
W ustach konsekwentnie 
cytrusowe, z harmonijnie 
ułożonym balansem akcentów 
gruszki, brzoskwini i moreli.

WINO BIAŁE WYTRAWNE
2025 

3 miesiące tank stalowy

Ryby grillowane, sałatki 
z vinaigrette, kozi ser

Gliny zwałowe

SZCZEP 

WINIFIKACJA

Solaris

DOJRZEWANIE

AROMAT 
& SMAK

TEMPERATURA
SERWOWANIA

8-10°C 

Odwiedź nas w Winnicy Pałac Mała Wieś!

13 %

ZAWARTOŚĆ
ALKOHOLU

13%

CUKIER
RESZTKOWY

2,78 g/l

KWASOWOŚĆ
OGÓLNA

6,4 g/l

PROPOZYCJA
PODANIA

PODŁOŻE
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