ROUGE X

1786

WINO CZERWONE WYTRAWNE
2024

SZCZEP 75% Regent i 25% Cabernet Cortis

WINIFIKACJA  Maceracja ze skérkag 14 dni

DOJRZEWANIE Dojrzewanie w beczce debowej
francuskiej do 3m-c.

PODtOZE Gliny zwatowe

Wytrawne, soczyste,

z subtelnag Swiezoscig
AROMAT i aksamitnym finiszem.
& SMAK Wino o sercu jesieni i sile lata.

Dania z czerwonego miesa,
gulaszy oraz dojrzewajgcych
seréw.

PROPOZYCJA
PODANIA

N\ A

TEMPERATURA ZAWARTOSC CUKIER KWASOWOSC
SERWOWANIA ALKOHOLU RESZTKOWY OGOLNA
16-18°C 13,5% 0,1g/l 5,4 gl

Odwiedz nas w Winnicy Patac Mata Wies§!
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