
Fermentacja w kontrolowanej 
temperaturze w stali nierdzewnej.

Cytrusy, zielone jabłko i białe
kwiaty harmonijnie łączą się 
z nutami wanilii, delikatnego
dębu i mineralności. Eleganckie,
świeże i wyważone, o aksamitnej
strukturze z długim finiszem.

WINO BIAŁE WYTRAWNE
2025

SZCZEP 

WINIFIKACJA

Riesling

DOJRZEWANIE

AROMAT 
& SMAK

TEMPERATURA
SERWOWANIA

8-10°C 

Odwiedź nas w Winnicy Pałac Mała Wieś!

3 miesiące w beczce barrique
z dębu francuskiego

11 %

ZAWARTOŚĆ
ALKOHOLU

11%

CUKIER
RESZTKOWY

8 g/l

KWASOWOŚĆ
OGÓLNA

7,7 g/l

PROPOZYCJA
PODANIA

Owoce morza, sery o delikatnym 
smaku oraz dania kuchni azjatyckiej

PODŁOŻE Gliny zwałowe

BARRIQUE
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