APERITIVO  Polini

APERITIVO

NA BAZIE WINA, WYTRAWNE
2024
SZCZEP Johanniter
WINIEIKACJA Maceracja z ziotami, skérkami [-l

pomarafnczy oraz grejpfruta. ‘_
PODtOZE Gliny zwatowe

Delikatna goryczka, nuta stodyczy

i aromat lata zamkniety w kieliszku.
AROMAT Najlepiej smakuje z winem frizzante,
& SMAK lodem i plastrem pomaranczy

— jak wieczbér w ogrodzie

petnym rozmow.

ldealna propozycja jako dodatek
PROPOZYCJA  do drinka: 3 czesci Vicu Medusa,
PODANIA 2 czesci Polini Aperitivo, 1 czeéé

woda, pomarancza

TEMPERATURA
SERWOWANIA

8-10°C

A\

ZAWARTOSC
ALKOHOLU

12%

Odwiedz nas w Winnicy Patac Mata Wies§!
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