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WINO CZERWONE WYTRAWNE
2024

SZCZEP 50% Regent i 50% Cabernet Cortis

WINIFIKACJA  Fermentacja malolaktyczna

DOJRZEWANIE Dojrzewanie w beczce
amerykanskiej - 4 miesigce

POD+OZE Gliny zwatowe

Npzmr—

Dojrzewane w beczkach wino zyskuje
szlachetne nuty wanilii i debu, ktére
AROMAT harmonijnie tacza sie z owocow3q
& SMAK gtebig i aksamitng struktura.

Gulasz, pieczenf, jagniecina,
dojrzate twarde sery,
sery pleSniowe

PROPOZYCJA
PODANIA

A\ s

TEMPERATURA ZAWARTOSC CUKIER KWASOWOSC
SERWOWANIA ALKOHOLU RESZTKOWY OGOLNA
16-18°C 13% 0,2 g/l 5,98 g/l

Odwiedz nas w Winnicy Patac Mata Wie§!
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