JOHANNITER X%
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WINO BIALE WYTRAWNE

2025
SZCZEP Johanniter
WINIEIKACJA Fermentacja w kontrolowanej

temperaturze w stali nierdzewne,j.

DOJRZEWANIE Dojrzewanie 6 miesiecy, tank
stalowy

PODtOZE Gliny zwatowe

Dojrzata w mazowieckim stohcu
odmiana Johanniter daje wino

AROMAT o Swiezych aromatach zielonego JOHANNITR
& SMAK jabtka, cytryny i delikatnych kwiatow. =

Owoce morza, satatki
z cytrusowym dressingiem, kozi
ser, lekkie dania wegetarianskie

PROPOZYCJA
PODANIA

TEMPERATURA ZAWARTOSC CUKIER KWASOWOSC
SERWOWANIA ALKOHOLU RESZTKOWY OGOLNA
8-10°C 1,5% 0,9 g/l 6,60 g/I

Odwiedz nas w Winnicy Patac Mata Wies§!
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