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WINO BIALE WYTRAWNE
2024

SZCZEP Hibernal, Solaris, Muscaris

Fermentacja ok. 3 tygodnie w 12°C,
WINIFIKACJA  nastepnie zlanie znad osadu
i kupazowanie.

DOJRZEWANIE Dojrzewanie w zbiornikach ze stali
nierdzewnej.

POD+OZE Gliny zwatowe

Swieze, soczyste biate wino idealne
na chwile pod gotym niebem. Nuty

QRSOM'V'AQT cytruséw, gruszki i ziot, lekkosé,
rze§kos¢€ i mineralny finisz.
Owoce morza, sushi, satatki

PROPOZYCJA ’ o :

PODANIA z cytrusowym dressingiem, kozi

ser, lekkie dania wegetarianskie

A\

TEMPERATURA ZAWARTOSC CUKIER KWASOWOSC
SERWOWANIA ALKOHOLU RESZTKOWY OGOLNA
8-10°C 13% 4,0 g/l 6,57 gl

Odwiedz nas w Winnicy Patac Mata Wies§!
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