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WINO BIALE WYTRAWNE
2025

SZCZEP Chardonnay

Fermentacja jabtkowo-mlekowa
WINIFIKACJA w kontrolowanej temperaturze
w stali nierdzewnej.

DOJRZEWANIE 6 miesiecy w debie francuskim

PODtOZE Gliny zwatowe

Wytrawne i kremowe, z nutami
wanilii, dojrzatych owocdéw oraz
Swiezg kwasowoscig i dtugim,

AROMAT h . g
armonijnym finiszem.

& SMAK

PROPOZYCJA Ryby, owoce morza, makarony,

PODANIA risotto, dojrzewajace sery

TEMPERATURA ZAWARTOSC CUKIER KWASOWOSC

SERWOWANIA ALKOHOLU RESZTKOWY OGOLNA
8-10°C 1,5% 0,5 g/l 6,03 g/l

Odwiedz nas w Winnicy Patac Mata Wie$!
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