DEUX DOUX

WINO BIALE POLWYTRAWNE

(i

2025
SZCZEP 77% Johanniter i 23% Chardonnay
WINIFIKACJA Fermentacja w kontrolowanej

temperaturze w stali nierdzewne,.

Dojrzewanie przez 6 miesiecy w
DOJRZEWANIE zbiornikach ze stali nierdzewnej,
na lekkim osadzie drozdzowym.

POD+OZE Gliny zwatowe

W aromacie subtelne nuty dojrzatych
jabtek, cytruséw i biatych owocdow.
AROMAT Delikatna stodycz przeplata sie BIANC
& SMAK Z przyjemna, orzezwiajaca DOUX DEUX
kwasowosécig, nadajgc winu lekki,
owocowy i harmonijny charakter.

PROPOZYCJA  Drbb i owoce morza, sery, satatki,
PODANIA dania kuchni §rédziemnomorskiej.

TEMPERATURA ZAWARTOSC CUKIER KWASOWOSC
SERWOWANIA ALKOHOLU RESZTKOWY OGOLNA
8-10°C 10,5% 6,9 g/l 6.28 g/l

Odwiedz nas w Winnicy Patac Mata Wie§!
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